Pierniczki Swiateczne

Sktadniki:

150g masta

250g naturalnego miodu

300g cukru

3 jajka

2 tyzeczki cynamonu

po 1 tyzeczce zmielonych gozdzikéw, gatki muszkatotowej, imbiru, kardamonu (mozemy zastgpi¢ przyprawa
do piernika, ale radze uzy¢ poszczegdlnych przypraw)
1 tyzeczka sody

okoto 770-820g maki pszennej (tortowej)
dodatkowo: lukier do ozdoby

Do rondelka wtozy¢ masto, dodac cukier, midd i przyprawy. Podgrzewac, mieszajac, az sktadniki sie roztopia
(cukier nie musi sie catkowicie roztopi¢; nie gotowac). Zdjgc¢ z ognia i odstawié do ostygniecia.

Make 770g wymieszac z sodg i dodac jg do ostygnietej masy, wbic jajka i zagnies¢ ciasto rekoma. Jesli ciasto
bedzie za bardzo klejace, prosze dodaé jeszcze troche maki.

Ciasto rozwatkowaé, podsypujac maka stolnice i watek, na grubos¢ okoto 4-5mm. Nastepnie foremkami
wycinaé pierniczki i uktadaé je na blaszce wytozonej papierem do pieczenia.

Pierniczki wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i piec przez okoto 12-14 minut. Piec
w temperaturze 1700C na funkcji termoobieg (na funkcji géra-dét 1800C). Po wyjeciu
z piekarnika odstawi¢ do ostygniecia.

Ostygniete pierniczki dowolnie udekorowad. Pierniczki przechowywac w szczelnym opakowaniu (puszce).




Zdjecie 4 — Uczen kl. lISPP Michat wycina pierniczki oraz wyciete pierniczki.



